


picoteo



*Menú tipo picoteo para grupos de 10 o más personas. Opción bebida incluida(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumida durantela comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento la bebida consumidase facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

28€*

NACHOS CON GUACAMOLE

TEQUEÑOS DE QUESO
con salsa de chipotle

CROQUETAS de jamón ibérico

BIKINI TRUFADO 
de jamón ibérico y queso curado

PROFITEROLES de chocolate



*Menú tipo picoteo para grupos de 10 o más personas. Opción bebida incluida

(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumida

durante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento la bebida

consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

33€*

NACHOS CON ZORZA, crema 

de pimientos de Padrón, crema de queso

y cebolla encurtida

NUESTRAS BRAVAS

con ali-oli

CROQUETAS de queso de tetilla

MOLLETE de costilla de vacuno a la brasa

MINIPASTELITOS de crema

GILDA de anchoa



*Menú tipo picoteo para grupos de 10 o más personas. Opción bebida incluida(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumidadurante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento labebida consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

42€*

EMPANADA del día

NACHOS CON GUACAMOLE

FOCACCIA de aceitunas,
burrata y cherrys confitados

ALITAS  DE POLLO deshuesadas y
fritas con mahonesa de kimchi

CROQUETAS cremosas de jamón ibérico

HAMBURGUESA DE BUEY con cebolla
caramelizada, cheddar y salsa de chipotle ahumado

MINI MILHOJAS de crema y nata



cocktail



*Menú tipo cocktail para grupos de 20 o más personas. Opción bebida incluida(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumidadurante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento labebida consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

30€*

Corbeta

PROFITEROLES de nata

TARTALETA de mascarpone y cherry

MINITOSTA 
con guacamole y pollo frito

CROQUETAS de cecina

FOCACCIA, 
cochinillo y salsa picante



*Menú tipo cocktail para grupos de 20 o más personas. Opción bebida incluida(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumidadurante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento labebida consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

35€*

GALERA
CHUPITO DE SALMOREJO con su picadillo

NUESTRAS BRAVAS  con ali-oli

SAQUITOS de chocolate

FOCACCIA de aceitunas, 
burrata y cherries confitados

BROCHETAS de langostino con
ali-oli de ajo negro

MINIBURGER DE VACA 
con cebolla caramelizada,cebolla crujiente,
lechuga y mahonesa



*Menú tipo cocktail para grupos de 20 o más personas. Opción bebida incluida

(agua, refresco, cerveza o vino): más 20€/persona (solo bebida consumida

durante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento la bebida

consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

45€*

GILDA de boquerón 

EMPANADA del día

MINIBOCADILLO de calamares

con ali-oli de ajo negro

TARTALETA de mascarpone y cherry

ENSALADILLA RUSA de gamba al ajillo 

CROQUETAS de queso de tetilla

MINITARTALETA de queso cremoso

Navío

CUCURUCHO de salmón y guacamole



celebra
con nosotros



*Menú tipo cocktail para grupos de 20 o más personas. Opción bebida incluida (agua,refresco, cerveza o vino): más 25€/persona (solo bebida consumida durante la comidahasta el servicio de postre). A partir de ese momento la bebida consumida se facturaráaparte. Precio base por persona IVA incluido.

55€*

GILDA de anchoa
BOMBÓN DE FOIE con mermelada de orejones
ENSALADILLA RUSA 
CUCURUCHO de salmón marinadoy guacamole
CARAMELOS de bogavante fritos

BROCHETA DE POLLO YAKITORI concrema de yogur picante
STEAK  TARTAR, crema de encurtidos,yema curada y parmesano
MINIBURGER, foie a la plancha y salsade mostaza antigua
Vasitos de TIRAMISÚ

CROQUETAS de cecina



*Menú tipo cocktail para grupos de 20 o más personas. Opción bebida incluida

(agua, refresco, cerveza o vino): más 25€/persona (solo bebida consumida

durante la comida hasta el servicio de postre). A partir de ese momento la bebida

consumida se facturará aparte. Precio base por persona IVA incluido.

70€*

GILDA de boquerón

BOMBÓN DE FOIE con mermelada de orejones

BOCADO DE QUESO AZUL Y NUECES

con uva encurtida en yuzu

ENSALADILLA RUSA de gamba al ajillo

FOCACCIA de aceituna, burrata y cherrys confitados

BAOZI de chorizo al vapor

TORTILLA de camarones

CROQUETAS de boletus

BROCHETA DE PULPO y panceta curada

con crema de pimentón

MINIBRIOCHE de carrillera de cerdo ibérico

ARROZ meloso de carabineros

BUÑUELITOS de chocolate

LEMON CURD y crumble de almendras

Bocado de MEJILLÓN TIGRE



MESA 
de os

tras

CORNER DE
BEBIDAS

CORTADOR DE JAMÓN
MESA DULCE
MESA DE OSTRAS
MESA DE EMPANADAS

RECENA
CORNER ARROCES
CORNER DE BEBIDAS

SI TIENES CUALQUIER OTRA
PETICIÓN, ¡CONSÚLTANOS!

MESA DE QUESOS
ALQUILER DE AUDIOVISUALES
DECORACIÓN

PERSONALIZA TU EVENTO CON NUESTROS EXTRAS

haz tu
evento único




